
もち小麦『もち姫』の商品開発と展望 

１.シライシパンのこと 
２.もち小麦の郷づくり研究会のこと 
３.量産化のこと 
４.パノパノ（ベーカリー）のこと
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2021.3.1 
白石食品工業株式会社 
商品企画部企画課　菅原　顯
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代表　　　： 代表取締役社長　白石　雄一 
資本金　　： 1億 
年商　　　： 123億2千万 
従業員数　： 846人　 
有資格者数： パン製造技能士1級　39人他　 
工場数　　： 盛岡、仙台　２工場 
事業所数　： 八戸市、弘前市、秋田市、郡山市　4事業所 
ベーカリー： PanoPano（向中野）他３店 
受賞経歴　： 平成24年10月26日　厚生労働大臣表彰他 
ISO 取得　： ISO 9001:2015 認証取得（本社・盛岡工場・各営業所） 
ISO    取得　 ISO 22000:2005 認証取得（本社・仙台工場）

もち小麦『もち姫』を使った 
全国初の食パンの量産研究開発

農研機構東北農業研究センター 
白石食品工業株式会社　

１.シライシパンのこと

2015年７月17日　岩手日報記事



① 会社概要

郡山営業所

秋田営業所

弘前営業所
八戸営業所

仙台営業所

盛岡営業所

日々の暮らしをおいしく、たのしく。

創業　1948年 年商　123億 社員数　860人

盛岡本社工場

仙台工場

PanoPano
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② 豆パンロールと地産地消

4

取り組み：東北６県の食材を用いた「地産地消」。 
　　　　　2006年より230種以上のパン・菓子を発売。 
　　　　　もち姫食パンはこの取り組みの延長線上。

代表的なパン：豆パンロール　(22,000個/日）＜14～５時間連続稼働＞ 
　　　　　　　他、毎日約300アイテム 
                     新商品開発は10アイテム/月　 
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

『日々の暮らしを　おいしく、たのしく』
東北No.1のヒット商品！
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③ もち姫食パン「量産化」研究開発体制

プロジェクトチーム結成
商品企画部、営業部、製造部、リテイル事業部、食品安全統括室、経理部、 
外部コンサルタントを含む全社的取り組み。

共同研究者
渡辺　     満　農研機構東北農業研究センター産学連携室長・農学博士 
岩手大学 連論第61号 「ソバ及びヒエ種実の抗酸化成分に関する研究」(平成13年9月28日) 

協力団体
盛岡地方もち小麦の郷作り研究会

東北農業研究センター、盛岡農業改良普及センター、 
東北地域農林水産・食品ハイテク研究会、 
府金製粉（株）、JAいわて中央、紫波町等、

もち小麦の講義をする渡辺氏（白石本社にて）



盛岡農業改良普及センター

白石食品工業（株）

府金製粉（株）

２.盛岡地方もち小麦の郷づくり研究会
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農研機構 
東北農業研究センター

生産指導 研究会事務局

コーディネーター 
岩手大学名誉教授 星野 次汪

（株）岩手日報社 
読者センター 
多田比呂子

料理研究家 
小野寺惠

産地交付金

東北地域農林水産 
・食品ハイテク研究会

紫波町

応援団

パイプ役

副会長

種子生産、品種特性の維持、作付け計画、製粉、製パンまでPDCAを回せる全国唯一の研究会

盛岡広域振興局

小麦生産部会

JAいわて中央
会長

新作 
発表会

レシピ 
提案

消費者 
交流会

種子提供 種子生産販売許諾

生産

製粉

製品化
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もち小麦の郷づくり研究会とのつながり

収穫祭の成功と今後
第１期　桑名もち小麦収穫祭を参考に手探り状態で始めるが大成功と感じる収穫祭を 
　　　　迎えた。 
第２期　コロナ渦で延期も余儀なくされたが、最後の収穫祭は無事終了できた。 
第３期　IATニュース特集やNHKお天気コーナーに取り上げられ、広く一般参加の応募が 
　　　　あった。 
　　　　PanoPanoの関わりがより強くなっていく転換期になるだろう。

2019年7月６日　収穫祭の様子 2020年6月30日　 
NHK おばんですいわて　気象コーナー
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自重によるケービング（腰折れ）

粘性によるライン停止

３.量産化のこと

① 課題発生！ 
特長あるもち姫だからこそ！
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エクステンソグラフによる引っ張り抵抗比較
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参考-１
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エクステンソグラフによる引っ張り抵抗比較
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引っ張る力に
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（弾力）

引っ張られて伸びた長さ

銀河のちから 60% 
+ 

ゆきちから 20% 
+ 

もち姫 20%

参考-２
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もち姫→もちもち食感

岩手県産100％ 
の付加価値

＋ 高級食パン

② 解決の方向性

①48通りの検証結果（研究室レベル）

もち姫 
30％

もち姫 
２0％

特長のもちもち感が足りない。

（もち姫+銀河のちから+ゆきちから）

もち姫20％ 
ケービングを解決。

しかし！
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③ 小型化と山型

特長のもちもち感 
を保持し、ケービングを回避 

の可能性

2018年4月　盛岡地域　15店舗

量産化の問題を抱えつつ 
限定販売　開始

コロナ禍で販促活動が制限され 
10月末をもって一旦中止をする。
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④ もち姫ブレッドの19ヶ月

もち姫の友達を作る会活動開始 
コロナ禍で中断

店頭での説明会を実施 
手応えを得る

コロナが追い討ち

試食販売
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⑤ 食事パン販売
全エリアを対象に 

準備中

（仮）もっちりロール （仮）サクもちデニッシュ

東北エリア900万人350万世帯の食事決定プロセスに介入する



介護分野に進出の可能性
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（２）和洋菓子への応用

⑥「もち姫」の可能性

シフォン スコーン　 蒸しケーキ 餅

【加工でんぷんの代替え】

パンケーキ

「もちもち」しているのに「つるっと」している。 
嚥下困難者の方々へ新たな提案。

（1）食品としての機能性　

C

①物理的機能性：口腔粘着性が低い。
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2017年7月 2018年9月 2019年1月 2019年2月

2019年3月 2019年5月 2019年9月 2019年12月

2021年4月 2021年4月 2021年6月

⑦ 菓子パンへの応用例
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4.PanoPanoの活動

◎ もち姫食パンいわて100の東京進出

→日本橋三越本店 
　ベーカリーセレクション出展（20年10月28日）

◎ EC事業の開始

◎ パンフェスへの積極的参加

https://shop.panopano.jp/

→東京初出展（19年5月13日） 
   むぎくらべ（神田小川町）

好評につき今年1月も実施し、4月も予定している。

→盛岡市、紫波町のふるさと納税返礼品 
　にも対応

→・パンコレもりおか 2018 (盛岡） 
　・もりおかパンフェス タ2018 (盛岡） 
　・とうほくパンフェス 2019 (仙台） 
　・藤崎パンふぇす 2020 (仙台 藤崎百貨店） 
　・その他
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まとめ

まずは、 
東北６県のお客様にもち姫のパンをお届けすること、 
これを一番と考え、次に食パンへの再挑戦を 
今後の目標とすることを約束して発表を終えます。 

　　　　　　ありがとうございました。


